
GIORNATA STUDIO:
Valorizzazione della filiera del luppolo e dello zafferano: Strategie di 
processo per la produzione di prodotti alimentari di prima e seconda 
trasformazione

Università degli Studi di Teramo - Aula 4 - Polo Spaventa
Via R. Balzarini, n°1 – Teramo
18 Febbraio 2025

09:15 Registrazione dei partecipanti                                                                                         

09:30 Metodi e Tecnologie per la disidratazione e conservazione del luppolo e dello zafferano
LILIA NERI - Università degli studi di Teramo

Ore 10:00: Luppolo e zafferano: produzione di estratti «food grade» con proprietà coloranti, 
aromatizzanti e funzionali
VERONICA SANTARELLI e SIMONA TATASCIORE - Università degli studi di Teramo

10:30 Coffee break

10:50 Luppolo e zafferano: Attività laboratoriali

13:30 Pranzo e Conclusione lavori

“P.O.L.I.S.: Piante Officinali Luppolo Innovazione e Sviluppo” – CUP n. C19H23000080009, PSR Regione Abruzzo 2014/2020,
Misura M16 “Cooperazione” – Sottomisura 16.1 “Sostegno per la costituzione e la gestione dei gruppi operativi del PEI
(Partenariato Europeo per l’Innovazione) in materia di produttività e sostenibilità in agricoltura” – Fase 2 – “Costituzione e
gestione dei Gruppi Operativi (GO) del PEI e realizzazionedel progetto innovativo”

Per partecipare inviare una mail all’indirizzo: lneri@unite.it 

La partecipazione prevede il rilascio di 2 CF per i Tecnologi Alimentari iscritti all’Albo 

Con il patrocinio di 

mailto:lneri@unite.it
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